SEEGARTEN

restaurant



Apéro Plattli fir 2 Personen
mit Iseltwalder Alpkase und Fleischspezialitdten aus der Region

CHF 22,00

<? salatteller mit Ziegenfrischkise Crostini
mit Honig und Rosmarin, garniert mit NUssen

CHF 14,50

Salatteller mit Pouletstreifen
in Honig und Sesam geschwenkt, serviert mit Ruccola und Parmesan

CHF 17,50

Salatteller mit gerauchertem Felchenfilet aus Iseltwald
serviert mit Meerretich - Sauerrahm

CHF 17,50

<# Beilagensalat
CHF 7,50

g’ jeweils méglich mit italienischer oder franzésischer Salatsauce
oder unserer Krautervinaigrette "Seegarten”
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Rindsburger
CHF 15,80

Rindsburger mit Kase

CHF 16,80

<# Vegi-Burger “Green Mountain”

CHF 15,80

<4 Vegi-Burger “Green Mountain” mit Kéise

CHF 16,80

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwsSt.



< Margherita

Tomaten und Mozzarella

CHF 16,50

<? Veggie

Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten, rote Zwiebeln, Basilikum Pesto

CHF 18,00

Bella Italia
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Ruccola, Parmesan, Basilikum Pesto

CHF 22,50

Seegarten
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Ruccola, Oregano

CHF 21,50

<% Harzer

Tomaten, Mozzarella, Ziegenfrischkase, Birne und Rosmarinhonig

CHF 21,50

<4 Raclette

Tomaten, Mozzarella, Raclettekase und Zwiebeln

CHF 21,50

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt.



e
—tklassikerw aus derv Regi
<? Raclette mit Kartoffeln
CHF 11,50

<# Hausgemachte Veggie-Quiche

mit Iseltwalder Alpkase und Salatbouquet

CHF 12,80

Hausgemachte Quiche der Woche
mit Salatbouquet / Fragen sie unser Service Personal

CHF 13,80

<? Oberlander Kisespatzli

mit Alpkase, Frihlingszwiebeln, Rostzwiebeln und Apfelmus

CHF 12,80
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—hausgermachfe dessery—
Hausgemachter Fruchtekuchen

CHF 7,80

Hausgemachter Apfelstrudel mit lauwarmer Vanillesauce
CHF 8,50

Diverse Glacen "Kalte Lust” Olten
CHF 6,00

Fragen sie nach unserem hausgemachten Dessert der Woche

Wir legen grossen Wert auf einheimische Produkte und Saisonalitat und verwenden ausschliesslich
Schweizer Fleisch. Poulet und Rindfleisch von der Metzgerei Seiler in Bonigen. Die Felchenfilets
kommen von der Fischerei Abegglen in Iseltwald, die Fische werden im Brienzersee gefangen.
Unsere Hamburgerbrétchen kommen von der Backerei Michel in Unterseen

Fragen sie unser Personal wenn sie Auskunft Gber Allergene bendtigen.

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt.



Coca Cola, light, zero /45c|

Fanta Orange /45cl

Sprite /45cl

Nestea (Zitrone/Peach) /50cl
Rivella (Rot/Blau) /50cl

Apfelschorle /50c| 4’50 CHF

Ramseier Siissmost /50c]|

Michel Orangensaft /33cl

Valser Silence /50c|

Valser Classic /50cl

Valser Silence /1,5
Valser Classic /1,5 12900 CHF

e

Kaffee Creme

Espresso 4,00 CcHF

Tee

Schale
Cappuccino 4,60 cHF
Latte Macchiato 5,50 cHF
Schoggi/Ovo 4,50 CHF

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwsSt.



- Offenausschank Rugenbrau Spez -

Herrgéttli /20cl 3,50 CHF
Stange /30cl 4,00 CHF
Kibel /50cl 5,00 CHF

Panaché / Henaché - erhiltlich in allen Gréssn
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- Flaschenbier aus der Region -

Rugenbrau Lager /50c| 5,50 CHF
Rugenbriau Amber Oberland /33cl 4,50 CHF
Rugenbrau Harder Bier /33cl 6,00 CHF
Miincher Weisse /50cl 7,00 CHF
Rugenbrau Weizen Fruhling /33cl 4,50 CHF
Rugenbriu alkoholfrei /33cl 4,50 CHF
Haarige Kuh "Kama Citra” /33cl 6,50 CHF
e
N
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Aperol Spritz /4cl 10,50 CHF
Suure Most (mit oder ohne Alkohol) /50cl 5,50 CHF
Gin Tonic - Tanqueray /4cl 8,50 CHF
Gin Tonic - Swiss Crystal /4cl 14,80 CHF
Grappa /2cl 8,00 CHF
Prosecco /10c| 7,00 CHF
e

Oeil de Perdrix (Bielersee) ‘ 10cl / 5,00 CHF ‘ 50cl / 21,00 CHF

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwsSt.



Fendant (Wallis)
Chasselas (Bielersee)

Spiezer Riesling-Sylvaner

Thunersee AOC
Weinbaugenossenschaft Spiez
(Spiez BE) 2019

Pinot Gris

Neuchatel AOC
Chatenay-Bouvier
(Boudry NE) 2018

Sauvignon Blanc "Jazz”

VdP Bielersee
Weinkellerei, Hasler
(Alfermé BE) 2020

- Offenausschank -

10cl / 4,50 CHF
10cl / 4,60 CHF

- Flaschenweine -

Knackig und fruchtig aus dem
Berner Oberland, perfekt zum Apéro,
Kase oder unserem Salat mit
Felchenfilets

Ein frischer Weisswein aus der
Traube Pinot Noir mit fruchtigen
Aromen. Wunderbar zu leichten
Speisen und zum Apéro

Ein kraftiger Sauvignon mit einer
schonen Saure. Dieser Wein "swingt”
und harmoniert mit allen Gerichten
auf unserer Speisekarte, perfekt zum
Apéro, Kase oder unserem Salat

50cl / 18,50 CHF
50cl / 18,60 CHF

75cl / 34,00 CHF

75c| | 34,00 CHF

75cl / 46,00 CHF

- Offenausschank -

Hallauer (Wilchingen) \ 10¢l / 4,50 CHF ‘50c|/'|8,50CHF

- Flaschenweine -

Primitivo Puglia
"Desire Lush&Zin”
Pasqua Vignette
(Verona lItalien), 2020

Ein moderner Primitivo aus der Region
Apulien der 6 Monate in Eichen-
fassern gereift ist. Ein wunderbar
harmonischer Wein der zu allem passt

75cl / 27,50 CHF

Ein frischer Weisswein aus der
Traube Pinot Noir mit fruchtigen
Aromen. Wunderbar zu leichten
Speisen und zum Apéro

”Intro”

Thunersee AOC
Weinbaugenossenschaft Spiez
(Spiez BE), 2020

75cl / 41,50 CHF

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwsSt.



