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ESSEN & TRINKEN

FOOD & DRINKS

SEEGARTEN
restaurant



QBOcm

MARGHERITA

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano
tomato sauce, mozzarella, oregano

CHF 18.50

VEGGIE

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Champignons, Peperoni

tomato sauce, mozzarella, onions, mushrooms, bell pepper

CHF 22.00

GIARDINO ITALIANO

Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, Ruccola, Basilikumpesto

tomato sauce, mozzarella, fresh tomatoes, rocket salad, basil pesto

CHF 22.00

PROSCIUTTO & FUNGHI

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons
tomato sauce, mozzarella, shoulder ham, mushrooms

CHF 22.50

SALAMI

Tomatensauce, Mozzarella, Salami D‘P
tomato sauce, mozzarella, salami

CHF 22.50

SWISS CHEESE

Tomatensauce, Mozzarella, Raclettekdse, Zwiebeln
tomato sauce, mozzarella, raclette cheese, onions

CHF 22.50

LAKE LODGE

Tomatensauce, Mozzarella, gerduchertes Forellenfilet, Zwiebeln, Ruccola
tomato sauce, mozzarella, smoked trout filet, onions, rocket salad

CHF 27.50

+CHF 1.50

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



K Spese

BEILAGEN SALAT

Kleiner Gruher Salat CHFE 7.50
small green side salad

SALAT-TELLER

Salat-Teller mit Brot

mixed salad with bread CHF 15.50

Salat-Teller mit Pouletstreifen

an Honig-Sesam Marinade mit Alpkdseflocken
. . . . CHF 20.50

mixed salad with chicken strips

with honey-sesame marinade and alp cheese

Salat-Teller mit gerduchtem Forellenfilet
mixed salad with smoked trout filet CHF 23.50

APERO PLATTLI

Iseltwalder Trockenfleisch, Wurst vom Weiderind und Indianerfleisch mit Iseltwalder
Bergkdse von der Bdttenalp, Essiggemuse, Feigensenf und Brot

APERITIF PLATTER

Dried meat produced in Iseltwald, sausage of pasture-raised beef and jerky
with Iseltwald alp cheese from Bdttenalp, mixed pickles, fig mustard and bread

CHF 27.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



Jome Sprse

THAI CURRY

Rotes Thai-Curry mit Gemlise & Reis
Red Thai Curry with vegetables & rice

mit Poulet, GemUse & Reis
with chicken, vegetables & rice

mit kaltem gerduchertem Forellenfilet
with cold smoked trout filet

RACLETTE

Raclettekdse mit Kartoffeln & Essiggemise
Raclette cheese with potatoes & mixed pickles

+ mit Vorderschinken & Champignons
+ with shoulder ham & mushrooms

KASESCHNITTE

Raclettekdse auf Brot & Essiggemuse
Raclette cheese on bread & mixed pickles

+ mit Vorderschinken & Champignons
+ with shoulder ham & mushrooms

QUICHE

hausgemachte Veggiequiche mit Salatbouquet
homemade Veggie Quiche with salad bouquet

hausgemachte Quiche Lorraine mit Salatbouquet
homemade Quiche Lorraine with salad bouquet

200g Rindfleisch-Burger im Bréotchen, Salat,

Tomate, Gurke, Zwiebel, hausgemachter Cocktailsauce
200g beef burger in a bun, lettuce, tomato,
cucumber, onion, homemade cocktail sauce

+ mit Kdse

+ with cheese

100g vegetarischer Burger auf Gemudusebasis,
paniert, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebel,
hausgemachter Cocktailsauce

100g vegetarian burger based on vegetables,
breaded, lettuce, tomato, cucumber, onion,
homemade cocktail sauce

+ mit Kdse
+ with cheese

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt

CHF 19.50

CHF 24.50

CHF 27.50

CHF 16.50

CHF 19.00

CHF 16.50

CHF 19.00

CHF 16.00

CHF 19.00

CHF 19.50

CHF 21.00

CHF 17.50

CHF 19.00



y

RUEBLI-MUFFIN MUFFIN
hausgemachter Riebli-Muffin hausgemachter Sauerkirschen Muffin
homemade carrot muffin homemade cherry muffin
CHF 5.50 CHF 5.50
BROWNIE

hausgemachter Schokoladen Brownie
homemade chocolate brownie

CHF 5.50

FRUCHTEKUCHEN

Unsere hausgemachten Frichtekuchen sind mit viel Liebe gebacken
— erhdltlich, solange der Vorrat reicht.

Our homemade fruit cakes are baked with love
— available while supplies last

CHF 7.50
mit Rahm // with whipped cream +CHF 1.00

G

GLACE / ICE CREAM

Vanille Vanilla

Karamel // Caramel
Pistazie Pistachio
Erdbeer // Strawberry
Schokolade // Chocolate
Waldbeere // Forest berries

CHF 5.60

/ 115ml im Becher
/115ml in a cup

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt
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Kaffee Créme CHE 4.50
Espresso
Double Espresso | CHF 6.60
Latte Macchiatto
Iced Coffee black / white CHF 5.50
Milchkaffee
Cappuccino CHF 5.00
Ovomaltine/Caotina warm / kalt
Kaffee Baileys warm / kalt | CHF 8.50

Tee - Schwarztee / Grintee
Pfefferminze / Hagebutte / Kamille CHF 4.90
Apfel-Ingwer / Alpenkrauter

Coca Cola, Coca Cola Zero

Pepita Orange, Pepita Citro

Rivella Rot / Blau

Apfelschorle, Apfelsaft

Adelbodner Mineralwasser still / prickelnd

CHF 5.40 / 50cl

El Toni Mate Ice Tea | CHF 6.50 / 33cl

Thomas Henry

Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Beer CHF 5.00 /20cl

Adelbodner Mineralwasser still / prickelnd | CHF 10.00 / 1.5]
Orangensaft | CHF 4.50 / 33cl

hausgemachter Eistee CHF 4.90 / 33cl

homemade ice tea CHF7.40 / 50cl

hausgemachte Citrus-Limonade CHF 5.00 / 33cl
homemade lemonade CHF 7.50 / 50cl|

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



Peve Pk

Offenbier // On tap

Stange // Medium
Kubel // Large

Flaschen Bottles

Rugenbradu /ohne Alkohol
Rugenbrau Lager

Suure Most mit /ohne Alkohol
Hofbrdu Weisse mit /ohne Alkohol

Kama Citra Pale Ale Citrus

CHF 5.50 / 30c|
CHF7.50 / 50cl

CHF 4.50 / 33cl
CHF 6.00 / 50cl

CHF 7.00 / 50cl

CHF 7.00 / 33cl

Loty o (s

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Scarlet Spritz

Jungfrau Citrus Spritz

Jungfrau Berry Spritz

Cuba Libre / Gin Tonic / Vodka Lemon
Turbo Tony

Citrus / Berry Shot
Baileys

Appenzeller

Kaffee Lutz Zwetschge

Swiss Mountain Single Malt Whisky

Prosecco
Borgo San Pietro, IT

Rosé Sparkling - Zero’si

Prosecco ohne Alkohol
Schaffhausen, CH

CHF 12.00

CHF 5.00 / 4cl

CHF7.00 / 4cl

CHF 7.00

CHF 15.00 / 4cl

CHF7.50 /10cl|
CHF 36.00 / 75cl

CHF7.50 /10cl
CHF 36.00 / 75cl

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



Wessurin

CHASSELAS
Chasselas, Bielersee, CH
10cl CHF 5.50 30cl| CHF 16.50
20cl CHF 11.00 50cl CHF 25.00

Cuvée ,VA BENE*

Chasselas, Pinot blanc und Chardonnay, Spiez, CH

10cl CHF 8.00 30cl CHF 24.00
20c| CHF 16.00 50cl CHF 36.00

Kf 4 Regtue

Primitivo Salento
Primitivo, Puglia, IT
10cl CHF 6.50 30cl CHF 19.00
20cl CHF 13.00 50cl CHF 32.00

Cuvée ,Va Bene*

Pinot Noir, Gamay, Garanoir, Spiez, CH

10c¢l CHF 8.50 30cl CHF 25.00
20cl ‘ CHF 17.00 50cl CHF 37.00
Oeil de Perdrix
Pinot Noir, Bielersee, CH
10cl CHF 6.50 30cl CHF 19.00
20cl ‘ CHF 13.00 50cl ‘ CHF 29.00

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



Wir beziehen unser Fleisch, Fisch, Brot und Feinbackwaren ausschliesslich aus der
Schweiz, wenn moglich regional.

Bei Fragen zu Unvertraglichkeiten steht Ihnen unser Team gerne zur Verfigung.

*okok

We source our meat, fish, bread and pastries exclusively from Switzerland, regionally
where possible.

If you have any questions about intolerances, our team will be happy to help.



	Menü
	SEEGARTEN
	restaurant


	Pizza
	30cm
	MARGHERITA
	Tomatensauce, Mozzarella, Oregano tomato sauce, mozzarella, oregano
	CHF 18.50

	VEGGIE
	Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Champignons, Peperoni
	tomato sauce, mozzarella, onions, mushrooms, bell pepper
	CHF 22.00

	GIARDINO ITALIANO
	Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, Ruccola, Basilikumpesto
	tomato sauce, mozzarella, fresh tomatoes, rocket salad, basil pesto
	CHF 22.00

	PROSCIUTTO & FUNGHI
	Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons  tomato sauce, mozzarella, shoulder ham, mushrooms
	HOME
	MADE

	DIP
	+CHF 1.50
	CHF 22.50

	SALAMI
	Tomatensauce, Mozzarella, Salami  tomato sauce, mozzarella, salami
	CHF 22.50

	SWISS CHEESE
	Tomatensauce, Mozzarella, Raclettekäse, Zwiebeln  tomato sauce, mozzarella, raclette cheese, onions
	CHF 22.50

	LAKE LODGE
	Tomatensauce, Mozzarella, geräuchertes Forellenfilet, Zwiebeln, Ruccola tomato sauce, mozzarella, smoked trout filet, onions, rocket salad
	CHF 27.50


	Kalte Speisen
	BEILAGEN SALAT
	Kleiner Grüner Salat small green side salad

	SALAT-TELLER
	Salat-Teller mit Brot mixed salad with bread
	Salat-Teller mit Pouletstreifen an Honig-Sesam Marinade mit Alpkäseflocken
	mixed salad with chicken strips with honey-sesame marinade and alp cheese
	Salat-Teller mit geräuchtem Forellenfilet mixed salad with smoked trout filet
	CHF 7.50
	CHF 15.50
	CHF 20.50
	CHF 23.50

	APERO PLÄTTLI
	Iseltwalder Trockenfleisch, Wurst vom Weiderind und Indianerfleisch mit Iseltwalder  Bergkäse von der Bättenalp, Essiggemüse, Feigensenf und Brot

	APERITIF PLATTER
	Dried meat produced in Iseltwald, sausage of pasture-raised beef and jerky with Iseltwald alp cheese from Bättenalp, mixed pickles, fig mustard and bread
	CHF 27.00


	Warme Speisen
	HOME
	MADE
	THAI CURRY
	Rotes Thai-Curry mit Gemüse & Reis Red Thai Curry with vegetables & rice
	CHF 19.50
	mit Poulet, Gemüse & Reis with chicken, vegetables & rice

	CHF 24.50
	mit kaltem geräuchertem Forellenfilet  with cold smoked trout filet

	CHF 27.50

	RACLETTE
	Raclettekäse mit Kartoffeln & Essiggemüse Raclette cheese with potatoes & mixed pickles
	+ mit Vorderschinken & Champignons + with shoulder ham & mushrooms
	CHF 16.50
	CHF 19.00

	KÄSESCHNITTE
	Raclettekäse auf Brot & Essiggemüse Raclette cheese on bread & mixed pickles
	+ mit Vorderschinken & Champignons + with shoulder ham & mushrooms
	HOME
	MADE

	QUICHE
	hausgemachte Veggiequiche mit Salatbouquet homemade Veggie Quiche with salad bouquet
	hausgemachte Quiche Lorraine mit Salatbouquet  homemade Quiche Lorraine with salad bouquet
	CHF 16.50
	CHF 19.00
	CHF 16.00
	CHF 19.00


	Burger
	200g Rindfleisch-Burger im Brötchen, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebel, hausgemachter Cocktailsauce 200g beef burger in a bun, lettuce, tomato, cucumber, onion, homemade cocktail sauce
	+ mit Käse + with cheese
	CHF 19.50
	CHF 21.00
	100g vegetarischer Burger auf Gemüsebasis,  paniert, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebel,  hausgemachter Cocktailsauce 100g vegetarian burger based on vegetables,  breaded, lettuce, tomato, cucumber, onion,  homemade cocktail sauce
	+ mit Käse + with cheese

	CHF 17.50
	CHF 19.00

	Kaffee & Co.
	Kaffee Crème Espresso
	Double Espresso
	Latte Macchiatto Iced Coffee black / white

	Milchkaffee Cappuccino
	Ovomaltine/Caotina warm / kalt
	Kaffee Baileys warm / kalt

	CHF 4.50
	CHF 6.60
	CHF 5.50
	CHF 5.00
	CHF 8.50
	Tee - Schwarztee / Grüntee
	Pfefferminze / Hagebutte / Kamille Apfel-Ingwer / Alpenkräuter

	CHF 4.90

	Getränke
	Coca Cola, Coca Cola Zero Pepita Orange, Pepita Citro Rivella Rot / Blau Apfelschorle, Apfelsaft Adelbodner Mineralwasser still / prickelnd
	/ 50cl
	CHF 5.40
	El Toni Mate Ice Tea

	CHF 6.50
	/ 33cl
	Thomas Henry Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Beer
	Adelbodner Mineralwasser still / prickelnd

	CHF 5.00
	/ 20cl

	CHF 10.00
	/ 1.5l
	Orangensaft
	HOME
	MADE
	hausgemachter Eistee homemade ice tea
	HOME
	MADE

	hausgemachte Citrus-Limonade homemade lemonade


	CHF 4.50
	/ 33cl

	CHF 4.90
	/ 33cl

	CHF 7.40
	/ 50cl

	CHF 5.00
	/ 33cl

	CHF 7.50
	/ 50cl


	Bier & Most
	Offenbier // On tap
	Stange // Medium Kübel // Large
	CHF 5.50
	/ 30cl

	CHF 7.50
	/ 50cl


	Flaschen // Bottles
	Rugenbräu / ohne Alkohol Rugenbräu Lager
	Suure Most mit / ohne Alkohol Hofbräu Weisse mit / ohne Alkohol
	Kama Citra Pale Ale Citrus
	CHF 4.50
	/ 33cl

	CHF 6.00
	/ 50cl

	CHF 7.00
	/ 50cl

	CHF 7.00
	/ 33cl



	Longdrinks & Co.
	Aperol Spritz Limoncello Spritz Scarlet Spritz Jungfrau Citrus Spritz Jungfrau Berry Spritz Cuba Libre / Gin Tonic / Vodka Lemon Turbo Tony
	HOME
	MADE

	Citrus / Berry Shot
	Baileys Appenzeller
	Kaffee Lutz Zwetschge
	Swiss Mountain Single Malt Whisky
	Rosé Sparkling - Zero’sì Prosecco ohne Alkohol Schaffhausen, CH

	CHF 12.00
	CHF 5.00
	/ 4cl

	CHF 7.00
	/ 4cl

	CHF 7.00
	CHF 15.00
	/ 4cl

	CHF 7.50
	/ 10cl
	/ 75cl

	CHF 36.00
	CHF 7.50
	/ 10cl

	CHF 36.00
	/ 75cl


	Weisswein
	CHASSELAS Chasselas, Bielersee, CH
	10cl
	20cl
	CHF 5.50
	CHF 11.00
	30cl
	50cl

	CHF 16.50
	CHF 25.00
	Cuvée „VA BENE“ Chasselas, Pinot blanc und Chardonnay, Spiez, CH
	10cl
	20cl

	CHF 8.00
	CHF 16.00
	30cl
	50cl

	CHF 24.00
	CHF 36.00

	Rot- & Roséwein
	Primitivo Salento Primitivo, Puglia, IT
	10cl
	20cl
	CHF 6.50
	CHF 13.00
	30cl
	50cl

	CHF 19.00
	CHF 32.00
	Cuvée „Va Bene“  Pinot Noir, Gamay, Garanoir, Spiez, CH
	10cl
	20cl

	CHF 8.50
	CHF 17.00
	30cl
	50cl

	CHF 25.00
	CHF 37.00
	Oeil de Perdrix   Pinot Noir, Bielersee, CH
	10cl
	20cl

	CHF 6.50
	CHF 13.00
	30cl
	50cl

	CHF 19.00
	CHF 29.00

	Deklaration

